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Uve bianche e dorate:
viene un grappolo in gola

LA VOLTA scorsa si é parlato in generale
di uve da tavola, oggi le osserviamo pit da
vicino e le migliori varieta le troviamo pro-
dotte sia in termini quantitativi che qualita-
tivi nei nostri migliori comprensori: Cani-
catti e Mazzarrone in Sicilia, Rutigliano in
Puglia e Vasto in Abruzzo. Vediamo ora le
varieta piu diffuse con le quali il consumato-
re italiano si trovera a dialogare quest’anno
in termini di bonta e di croccantezza. Partia-
mo con le varieta bianche o dorate: al primo
posto dobbiamo mettere la varieta Italia, col-
tivata praticamente in tutto il Bel Paese e ot-
tenuta incrociando la varieta Bicane con il
Moscato d’Amburgo; matura naturalmente
fra la seconda e la terza decade di settembre
e produce grandi grappoli, di bell’aspetto,
con acini ovoidali, resi-

ghezza media e gli acini sono giallo dorati,
croccanti e gradevolmente dolci. Matilde &
stata ottenuta dall’Tstituto sperimentale per
la frutucoltura di Roma incrociando Italia
con Cardinal, ha un grappolo molto grande,
allungato, alato e spargolo, gli acini sono
grandi, ovoidali, buccia sottile ma resisten-
te. Primus é stata ottenuta incrociando la va-
rietd Maddalena Reale con la Ferdinando di
Lesseps e a volte in Puglia ¢ scambiata con
la Regina dei vigneti, ha un grappolo di me-
dia grandezza mediamente compatto, la pol-
pa degli acini, piuttosto rotondeggianti, ha
un sapore di moscato.

CHASSELAS Dorato secondo alcuni e di
origine orientale e fu importata in Francia
all’inizio del 1500, secon-

stenti ai trasporti, con un
leggero aroma di moscato
e un buon contenuto zuc-

do altri ha origine pro-
prio nel territorio france-

cherino (15/17 %).

SEGUE la varieta Regi-
na: ¢ diffusa in tutto il ba-
cino del Mediterraneo, il
grappolo e grande e pira-

| ‘prodotti
del venerdri’

ECCO : ‘prodom del venerdi’
ﬂore zi al dettaglio in ewro al chi-

se di Chasselas, nella Bor-
gogna; in Italia, all'inizio,
la varieta fu usata da vini-
ficazione, di seguito la tec-
nica colturale ne ha fatto
una delle migliori varieta

‘dale. Pacino & di col Uw Italia 2.00/2,20 da consumo fresco. Alme-
n?:ill €, 2 ACINo el co oi}re Lattuga cappuccia 1.20/1.40 ria & una delle varieta piu
giallo docato, la polpa | pyrare 0.70/0.90 | tardive che matura natu-

croccante e a maturazio-
ne ¢ gradevolmente dol-
ce. Pizzutello Bianco ha

Cicoria Catalogna 1.10/1.30
Pomodoro ciliegino gr. 500

ralmente nella seconda
decade di ottobre, € origi-

un grappolo medio gran- Scavolia inbiiniati 1.20/1.40 naria della Spagna. Fra le
de, abbastanza spargolo o 1.80/1.20 piu note seguono le bian-
rado, gli acini hanno for- Zucchine chiare  160/1.00 | Che Baresana, Ciminnita,

ma allungata o appunti-
ta, SPesso arcuati a mez-
za luna, la buccia é prui-
nosa, dolce e croccante.

Mele di pianura Golden D.,
cal. medio 1.20/1.40
Nettarine cal. medio 1.70/1.90
Pere Abate cal. medio

Conegliano, Delizia di Va-
prio e Zibibbo. Prossi-
mamente vedremo le uve
nere.

Panse Precoce, sembra es- 1.30/1.50 * Associazione commer-
sere originaria della Fran- Susine o prugne  1.80/2.00. cianti Mercato ortofrutti-
cia, il grappolo ha lun- colo di Bologna g

\»,‘.u.'ilir;u‘.wﬂ-‘in gl
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IL TARTUFO DOMANI CINEMA E TEATRO AL LUMIERE
Su 1l sipario, € di scena 1l re de1 funghi

DA POCHT giorni siamo entrati ufficial-
mente in quella dolce stagione che é lautun-
no, dolce anche in virti dei gustosi prodotti
che ¢t offre. Fra questi 1 tartufi, funght sotterra-
nei che crescono spontaneamente nei boschi.
1l patrimonio tartuficolo bolognese é piuttosto
ampio e vede al primo posto per valore com-
merciale il tartufo bianco pregiato a raccolta
autunnale, seguito a ruota dal tartufo nero
pregiato, pronto nei mesi movernali, quindi
dal tartufo nero d’inverno e dal bianchetto,
‘maturi’ in primavera, e infine dallo scorzone
verso 1 mesi esioi.

PER FAR conoscere tl grande valore del pro-

dotto locale a un pubblico allargato, quest an-
no Tartufesta, la tradigionale manifestazione
promossa dalla Provincia nei paesi dell’Ap-
penmino, avra un’'edizione straordinaria:
all’interno dei festeggiamenti del patrono del-
la citta San Petronio, il prelibato fungo verra
presentato alla cittadinanza domani al cine-
ma Lumiére di via Azzo Gardino 65, attra-
verso un convegno nella mattinata e nel pome-
rigeio la proiezione del film “Tuber’ e il teatro
con gl anticht burattini del museo di Budrio,
oltre ad altre iniziative che si inseriscono
nell’ambito di ‘Sfoglia Bologna’, il week end
all’insegna del buon gusto ricco di visite, degu-
stazioni e spettacoli (wuww.sfoghabologna.it).

A cura del Centro divulgazione agricola
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